
rnd f a r b l o s  aus. Der  in der wassrigen Liisung verbliebene Thei l  
wird mit Aether aufgenominen. Nach einmaligem Umkrystallisiren 
'aus Benzol zeigt die Saure den Schmp. 126-127". Bei etwas hiiherer 
Temperatur zersetzt sie sich unter Kohlensaureabspaltung. Eine Liisung 
in reinern Metliylalkohol giebt mit Eisenchlorid eine smaragdgriine 
Fiirbung, die tagelang unverandert bleibt. Aus 6 g Bromcampher 
erhielt ich 2.5 g viillig reiner Camphocarbonsaure. 

Es sollen verschiedene Modificationen vonBrom- und Chlor-Campher 
in ihrem Verhalten gegeniiber Magnesium und Hohlensaure untersucht 
werden. 

46. F. P a s t r o v i c h  und F. Ulze r :  Ueber den Einfluss  der 
Gegenwart verschiedener EiweisskBrper auf Fette. 

(Eingegangen am 29. December 1902.) 

Wenn auch vielleicht momentan unsere Arbeit iiber das ange- 
fiihrte Thema, von welcher wir vorlaufig nur die folgenden Angaben 
zu ver6ffentlichen in der Lage sind, angesichts der schiinen Erfolge, 
welche die Versuche von W. C o n n s t e i n ,  E. H o y e r u n d  H. Warten- 
b e r g  I) iiber fermentative Fettspaltung ergeben haben, nicht ganz 
actuell erscheinen mag, so hegen wir doch die ziemlich sichere Ueber- 
zeugung, dass im Laiife der Zeit, wenn sich insbesondere die Industrie 
cinmal der Forschungsergebnisse von C o n n s t e i n ,  H o j - e r  uod 
Wart  e n  b e r g  bernachtigt und dieselben verwerthet haben wird, der 
rnehr oder weniger f6rderude Einfluss der Gegenwart verschiedener 
EiweisskBrper anf die Fettspaltung eine wohlverdiente Beriicksich- 
tigung finden wird. 

Von den einschlagigen Untersuchungen, welche in  der letzten 
Zeit ausgefiihrt worden sind, haben insbesondere diejenigen von 
D i e t  e r i c h  i, die bedeutende Spaltbarkeit des nicht ausgeschmolzenen 
Schweinefettes und Rindertalges bei Temperatur von 30-350 erwieeen. 
Die Annahme, dass die Saurebildung in den frischen Rohfetten vor 
dem Ausschmelzen auf die Einwirkung vorhandener, besonderer Fer- 
iiiente zuriickgefiihrt werden diirfte, konnte von D i e t e r i c h  nicht be- 
statigt werden. D u c l a u x  kommt in seinen Principes de laiteries) zu 

9 Diese Borichte 35, 3958 [1902]. 
j) Chem. Rev. iib. d. Fett- u. Harz-Ind. 1899 168, 181 und 201. 
3, s.289; sielie auch Weigmann und Baoke,  Milchzeitung 1898,757,774.. 
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dem Schlusse, dass es unm6glich ist, das Studium iiber die Um 
setzungen, welchen das  Butterfett unterliegt, von den Umsetzungen zu 
trennen, welchen das Caseih unterliegt. Es giebt vielmehr nach 
seiner Ansicht zwischen jenen und diesen gegenseitige Beziehungen 
und Einwirkungen. Durch die Mikroben wird nach seinen Angaben 
Ammoniak aus dem Case'in gebildet, durch welches die Kasemasse 
alkalische Reaction erhalt, darauf folgt die Verseifung. D u c l  a u x  
fiihrt weiter an, dass die Veranderungen des Milchfettes im reifenden 
Kase sich vornehmlich oder in  erster Linie auf die Glyceride der 
fliichtigen Fettsluren erstrecken. Auch diese Angabe konnte vielleicht 
darauf hindeuten, dass, nachdem gerade Glyceride fliichtiger Fett- 
sauren ferrnentativ schwieriger gespalten werden, wenigstens in  diesem 
speciellen Falle die Veranderungen des Fettes durch die Eiweiss- 
korper beeinflusst werden. 

Bei unseren Versuchen war die von D u c l a u x  angegebene Am- 
moniakbildung nicht zu constatiren. 

nieselben wurden mit reinen Eiweisskorpern, welche uns von 
Hrn. Dr. J. J o  11 e s  liebenswiirdigerweise zur Verfiigung gestellt 
worden waren, in der Weise durchgefiihrt, dass das Fett, in unserem 
Falle Oleomargarin, bei moglichst niedriger Temperatur eingeschmolzen, 
die verschiedenen Eiweisskorper und bei den mit Wassergegenwart durch- 
gefiihrten Versuchen auch das Wasser in den in der folgendem Ta- 
belle angegebenen Procentsatzen zugesetzt und bis zum Erstarren 
durchgeriihrt wurde, sodass die Mischungen moglichst homogen waren. 

Oleo-  I 
0 .- d .- 

$ 9  c;$ ;a us v o  v a  
C - f  % a  

m. 9 m n  9- 
0: 

j 2 
%3 
m% s 1  d mEl an * 

0) - 25 o e  
C n  4 

d ' l  d l l  d / l  d m l  d 1 
0.d00 0.906 0.910 0.Yl8 0.895 

0.903 0.916 0.980 0.989 0.935 0.961 1.073,1.077 0.952 0.9S8 
0.9100.892 1.031 1.03s 1.036 1.019 120011.068 1.012 1.050 
0.9200.940 1.012 1.019 1.089 1.017 1.033 1.021 1.015 1.015 
0.970 1.1600.992 1.025 1.025 1.029 1.046 1.054 1.041 1.173 
0.966 1.237 0.953 1.185 0.971 1.230 1.136 1.176 0.987 I.lLJ7 
0.930 1.741 1.034 1.622 0.985 1.432 1.491 1.452 1.058 1.627 

1) R e  i c h e r t - M e i s 8 1 - Zahl des angewendeten Oleomargarins 0.10. 
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d 1 d 1 
0.920 0.923 

0.957 (1.995 1.026 0.965 
0.997 0.994 1.01410.999 
0.986 0.994 0.97610.964 
1.03311.061 1.033 1.072 
0.986 1.1040 993 1.137 
&!I83 1.734 1034 1.310 

Jede  Probe wurde doppelt ausgefiihrt, sowohl im Dunklen als auch 
im zerstreuten Tageslichte. 

Die Fettsaureabspaltung ist aus der folgenden Tabelle ersichtlich. 
Auffallend ist in  der  vorstehenden Tabelle in erster Linie die 

Wirkung der Gegenwart des Casei'ns auf das mit 1 pCt. Wasser ver- 
setzte Fett, welches einen immerliiu recht merklichen, befordernden 
Einfluss auf die Fettspaltung ausiibt. Ausserdem scheint Serumal- 
bumin bei Gegenwart von Feuchtigkeit neue spaltungsbefiirdernde 
Wirkung auszuiiben. Weiteres ist der Tabelle zu entnehmen, dass 
ohne die Gegenwart von Wasser eine augenfiillige Spaltung nicht 
eintrat, wie dies auch vorauszusehen war. 

Dunkelheit und Belichtung scheinen keinen wesentlichen Unter- 
schied in  der Spaltung herbeizufiihren. Einiges Interesse mag viel- 
leicht auch die Zusammenstellung der R e i  c h e r t  - Meisal ' schen 
Zahlen in der letzten Reihe der Tabelle bieten; diese waren stets bei 
den belichteten Proben gegeniiber den im Dunklen aufbewahrten 
merklich erhiiht. 

Wir sind damit beschtiftigt, den Einfluss der Gegenwart ver- 
schiedener Gehalte von Eiweisskorpern bei wachsendem Wasserge- 
halt und hoherer Temperatur zu studireu, und werden uns erlsubeu, 
seinerzeit iiber die Ergebnisse dieser Versuche zu berichten. 

W i e n ,  Versuchsanstalt f i r  chemisehe Gewerbe am k. k. Techno- 
logischen Gewerbemuseum. 

d ( 1  
0.912 

1.224 1.15: 
1.327/1 9664 
1.050 1.08: 
0.998 1.066 
0.971 1.23F 
1.028 1.4fi; 

m a r g a r i n  *) m i t  

.040 0.995 1 00610.987 

.04311.006 1.028 0.983 

.463/1.561 1.048 1.050 

.490,1.79111.020 1.'!07 
_ , _ I _  - 
.445 3.8!1611.051 1.815 

1.259 1.0811 
1.830 1.581 
3.265 2.983 
4.411 4.180 
7.796 5.339 

10.270 8.448 - 

Fi - a  

ua3 
-9  

d l l  
0.897 

1.888 0.894 
1.91 I10.891 

.008; 1.105 
1.!)29'1.085 

1.Y46l I .002 

,013 1.5:i4 

d- Dankelprobe. 1: hclicbtete Probe (zrrstreules Licht, nicht directes Sonnerilicht). 
1 4 *  


